Fredagskassen

Forratt
Viésterbottenpaj med |6jromsmousse, picklad rédldk och értsallad (G)
Dryck: Nicolas Brobergiére Brut

Varmratt
Grillad kalventrecote med réstipotatiskaka, bearnaisesas,
rédvinssds och bakade tomater
Dryck: La Scoperta Barbera d’Asti

Dessert
Honung- och yoghurtpannacotta med rostade nétter och farska bar (N)
Dryck: Brannland iscider

Instruktioner

Forberedelser
Varm ugnen till 125°

Forratt
Placera Vasterbottenpaj mitt pd tallriken.
Lagg I6jromsmoussen pa pajen toppa med den picklade |6ken samt &rtsalladen.

Varmratt

Varm potatisen och det forstekta kottet i ugnen ca. 20-25min,

minska tiden ndgot ifall ni har en varmluftsugn.

K&ttet bor ha en innertemperatur pa 57° for medium och 72° f6r well-done.

Tag ut kottet; vira in det i smorpapper eller folie och 13t vila en stund innan servering.

Oka ugnstemperaturen till 220°.

Stéll in potatiskakan och tomaterna, lat dem fa en gyllenbrun yta.

Varm upp sasen i en kastrull.

Placera kottet mitt pa tallriken och de bakade tomaterna ovanpa.

Hall lite sas pa och vid sidan av k&ttet och stdll potatiskakan bredvid. Toppa med orterna.

Dessert
Toppa yoghurtpannacottan med de rostade nétterna och de farska baren och servera.

Matratter som dr markerade med G innehaller gluten, L innehdller laktos och N innehdller notter.




